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GUIA PRACTICA DE CAFE EN LA SIERRA pg PIURA

Guia practica para productores de café
en el manejo técnico en la sierra de Piura

Nace de la experiencia practica de los ensayos, experiencias y
colaboracién de todo el equipo técnico de la Cooperativa Agraria
Norandino Ltda., en relaciéon con los productores/as que han participado
en el Proyecto Desarrollo de Cooperativas financiado por USAID, Equal
Exchange y ejecutado por FUNDACION CEPICAFE - COOP.
NORANDINO.

Con estas experiencias nos pusimos a plasmar un instrumento util para
todos los productores (as) y extensionistas de campo, con informacién
sencilla y de facil acceso, que permita realizar un adecuado manejo del
cultivo de café en la sierra de Piura, que garantice tener buena
productividad y calidad del producto final.

El café en la sierra de Piura se encuentra cultivado dentro de un agro
ecosistema, asociado con platano, forestales y frutales, la experiencia ha
demostrado que si hay condiciones adecuadas en el manejo del cultivo y
proceso post cosecha del café, permite tener un cultivo que es rentable
para el sostenibilidad de las familias campesinas de la sierra de Piura.

La renovacion, los sistemas de siembra, fertilizacion, manejo integrado de
plagas (MIP) y mejoramiento de sistemas de riego son actividades
primordiales para mejorar en la productividad del cultivo de café. Ademas
para garantizar la calidad del producto final es importante realizar labores
adecuadas de cosecha y post cosecha de café. Es por ello que mediante
esta guia practica se plasma las experiencias exitosas en el cultivo de café
delasierrade Piura.
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En primer lugar agradecer a EQUAL EXCHANGE, USAID por la apuesta
financiera y el apoyo técnico en el desarrollo del proyecto “Desarrollo de
Cooperativas” en el mejoramiento de la productividad y calidad del cultivo
de café en la sierrade Piura.

También agradecer a los socios cafetaleros de la Cooperativa Agraria
Norandino Ltda. Que permitieron compartir experiencias para el
fortalecimiento de capacidades y gestion empresarial con enfoque de
género.

Esperamos que esta guia técnica sea una herramienta informativa, pero
también de aplicacién practica, que ayude a mejorar las técnicas agricolas
para el manejo del cultivo de café y permita el desarrollo productivo y social
delasierrade Piura.

CALENDARIO DEL PRODUCTOR CAFETALERO EN LA SIERRA DE PIURA

El calendario cafetalero permite al técnico y productor realizar actividades

oportunas en el manejo del cultivo de café.
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. DESCRIPCION GENERAL DEL CAFE

DESCRIPCION BOTANICA

La descripcion botanica del café ha sido estudiada por mas de dos

siglos antes delinneo (1737)

ya

CLASIFICACION BOTANICADEL CAFE

Rubiaceas
Coffea
Eucoffea

Plantae
Arabica.

Reino
Familia
Género
Subgénero
Especie
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Il. DESCRIPCION DE UNA PLANTA DE CAFE

-

La planta de café se le conoce como cafeto, es un arbusto que crece

bajo sombra y puede medir hasta 3 metros de altura. Una de sus
principales caracteristicas es el tallo principal, el cual crece hacia

laterales y los botones florales que daran lugar a los frutos y los

arriba formando nudos y entrenudos de los que nacen las ramas
chupones.
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y su maduracién

Iinoamerica,

7

dura de 7 a 9 meses.

bica se cultiva en toda Lat
en Africa central y oriental, en la India y en Indonesia.
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preferible a las demas variedades, entre
ellas su altura que fluctia entre 2 y 5

metros cuando crece libremente.
De acuerdo a la fertilidad del suelo y

disponibilidad de agua el tamafo del

grano puede ser relativamente grande.

Posee abundantes ramas productoras y
e conbuen manejo se puede obtener altos

pero las plantas son susceptibles a la

La calidad fisicay en taza es muy buena
roya amarilla.

Poseen caracteristicas que la hacen

rendimientos.

e

lll. VARIEDADES DE CAFE ARABICA

ACTICA DE CAFE EN LA SIE
GUIAPRAC RRA DE piyp,
Esta variedad es descendiente de la

variedad de café Bourbon.
y poco flexible muy precoz y de alta

produccion.

Esta variedad es tolerante al ojo de gallo,
pero susceptible al ataque de roya amarilla.
La calidad de la bebida en taza es buena.

Al madurar los frutos adquieren color rojo

La variedad es de porte bajo, tronco grueso
intenso o amarillo.

CATURRA
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-

BOURBON

Esta variedad es originaria de la Isla

Reunioén, en Sudafrica.

Variedad de tamafio mediano, por el

color de grano se distingue 2 tipos: color

vino tinto y amarillo anaranjado.

Tiene buena capacidad de produccién y

calidad entaza
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VARIEDADES DE CAFE ARABICA

fue

Originaria de Guatemala,
introducida al Pert en 1950.

Es una variedad con caracteristicas
del café caturra, tiene buena

El rendimiento por planta es mejor si

capacidad de produccion y tamafio
se fertiliza oportunamente.

delgrano

e

VARIEDAD CATUAI

¢
2

Es un cruce artificial entre la variedad
Caturra y el Mondo Novo, es una

variedad de porte bajo y alta produccién.

El tallo principal es grueso, con ramas

laterales abundantes las cuales le da

una gran capacidad productiva. Las

hojas nuevas son de color verde claro.
Es un arbusto vigoroso y compacto con

buen rendimiento fisico.
Es un café con calidad de taza estandar.
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IV. CONDICIONES DE CLIMA

TEMPERATURA

La zona o6ptima para el cultivo de café debe
tenerentre 19 Ca21.5 C. En clima mas célido

la calidad del café es baja.

Para obtener una buena calidad de café se requiere sembrar en altitudes

EL cultivo de café requiere lluvia y riego
superior a 1200 msnm.

abundante, desde el comienzo de la floracion

que favorecer el desarrollo del fruto.

PRECIPITACION (LLUVIA)

ALTITUD

Las zonas mas adecuadas para el
cultivo de café se caracterizan por

presentar vientos de poca fuerza.

0
(@]
-
4
w
>

Recuerda: Los arboles sirven de cortina

rompe vientos.

e

La principal fuente de energia para las

BRILLO SOLARY NUBOSIDAD

plantas son los rayos solares, que llegan

con

ElI PH tiene relacién con la disponibilidad de nutrientes que tiene el suelo.

ElI PH 6ptimo para cultivo de café va desde 5.5 hasta 6.5 de acidez

dependiendo de la presencia o ausencia de
nubes y orientacion de las laderas
relacion a la salida del sol.

PHDEL SUELO
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LA INSTALACION DE SEMILLEROS DE CAFE
CRITERIOS A CONSIDERAR ANTES DE ELEGIR UNA VARIEDAD DE

V. SELECCION DE MATERIAL GENETICO PARA

para su propagacion.

-

GUIA PRACTICADE CAFE EN LA SIERRA pg PIURA

2

CAFE
a ser muy observador y curioso para identificar estos materiales muy valiosos

La variedad de café debe adaptarse ala zona de donde voy a cultivar.
La variedad tiene que ser tolerante a enfermedades.
plantas que demuestran estos atributos, es por ello que se le invita al productor

La variedad debe ser altamente productiva.
Los granos deben tener buena calidad fisicay sensorial.
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CAPACITACION A PRODUCTORES
EN CONTROL DE CALIDAD

R e i & ¥

XX. COSTOS DE PRODUCCION Y RENTABILIDAD

® (Quéson costos de produccion?

En el café, es el registro valorizado de todas las actividades que el
productor realiza para poder producir café pergamino. Es decir es la
suma de los gastos que genera desde la siembra de cafe hasta
obtencion de café pergamino.

Insumos
Mano de obra
Semilla

ostos de comercializacion \ wm
Mantenimiento Equipos
Transporte

+C

Es importante
conocer

quB almayer, : @ ;Para qué sirve la elaboracioén de
. _ costos de produccion?
utilidad . Sirve para valorizar los gastos en la
= produccién del cultivo de café y
saber si hay ganancias.

GUIAPRACTICA DE CAFE EN LA SIERRA DE PIuRy

COMO DEBE ESTAR LA
PLANTACION DE DONDE VOY A
SACAR MIS SEMILLAS

i = r‘ o

- Las plantas de café deberan
teneruna edad entre 5 a 6 anos.

- Las plantas deben estar libres de
plagas y enfermedades.

« Laplantacién debe mostrar buen
estado nutritivo.

- La plantacién no debe mostrar
sintomas de estrés poragua.

- La finca debe estar manejada
organicamente.

PRUEBA DE CALIDAD DE
LAS CEREZAS DE CAFE

« En la finca, se toma al azar 10
plantas de café.

« De cada planta seleccionada se
recolectan separadamente 100
cerezas sanasy maduras.

« Las cerezas recolectadas se
colocan en un recipiente con agua
y las que flotan sobre el agua
retirarlas.

« Calcular el % de frutos vanos.

o Si él promedio del % de cerezas
vanas es superior al 8%, no se
considera a la plantaciébn como
productora de semillas.
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COSECHA DE
LAS SEMILLAS

Cosechar cerezas
maduras, es decir,
que se desprendan
facilmente de larama.

Cosechar las cerezas
sanas, grandes y bien
formadas.

Cosechar las cerezas
que estan ubicadas
en la parte central de
la plantay parte media
delasramas.

A PRACTICA DE CAFE EN LA SIERRA pg PIURA

Las cerezas deben ser
despulpadas manualmente
el mismo dia que se realizo
la cosecha.

Los granos deben secarse
en forma natural, bajo
sombra en caja de madera,
sacos de yute.

Durante el secado las
semillas deben removerse
constantemente hasta
alcanzar un 30% de
humedad.

GUIAPRACTICA DE CAFE EN LA SIERRA DE PIuRy

XIX. CONTROL DE CALIDAD

El control de calidad se realiza en 2 partes:

Zona de produccion: Se verifica la humedad 12%, calidad fisica:
Color, olor, tamafio.

Planta de proceso Piura: Andlisis fisico y sensorial.

PROCESO ANALISIS FISICO EN LABORATORIO

A

.
L} > L

Muestreo Muestras para analisis Humedad Tamiz Escojo defectos

PROCESO ANALISIS SENSORIAL EN LABORATORIO
A

—

Laboratorio Pesado de muestra  Tostado Medicion Café pirex

-0
2~

Agua hervida Romper taza Limpieza taza Catacién de cafés

®




» ALMACENADO

El almacenado del café debe

realizarse en forma adecuada evitando e
cualquier tipo de contaminacion que E

puede malograr la calidad del grano de
cafeé.

Almacenar el café con una humedad |

del 12% en ambientes limpios, Los
sacos de café deben colocarse sobre
tarimas de madera o Guayaquil,
ademas los sacos deben estar
alejados por lo menos 20 cm de la
pared.

MANEJO DEL PULPERO

Es muy importante que se realice un

adecuado manejo de la pulpa de café
aprovechandolo para producir abonos
organicos.

XVIll. ACOPIO

1. CONSTITUCION DE COMISION DE ACOPIO

La comisién de acopio es muy importante porque asegura el proceso de
acopio y calidad del café, esta integrada por 3 miembros de la misma

organizacion.

Responsable de

Calidad Pesado

GUIA PRACTICADE CAFE EN LA SIERRA D PIURA

" e

i

anp onsable de

1 | \ 2 J
'.'u‘\ — / S ——

Secretario
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VI. INSTALACION Y MANEJO DE VIVEROS
> CONDICIONES MiNIMAS PARA INSTALAR UN VIVERO

» INSTALACION DEL GERMINADOR

Construir la cama almaciguera de 1.00
m de ancho x 20 cm de altura y el largo
es de acuerdo a las necesidades del
productor

Se necesita trabajar un buen sustrato,
mezclando 60 % de arenay 40 % de
tierra agricola, para facilitar el
desarrollo de la raiz principal.

Desinfectar las camas germinadoras
con agua caliente y/o ceniza.

- Contar con acceso de agua
deriego.

« Queelterreno este circulado.

» De preferencia seleccionar un
terrero plano.

« Debe tener un buen drenaje

Colocar las semillas con la ranura
hacia abajo y taparla con mezcla 2cm
alto

Cubrir la cama con sacos negros y
cuando la semilla este germinando
hacer el tinglado del vivero.

Regar cuando sea necesario.

SE RECOMIENDA INSTALAR EL GERMINADOR
EN EL MES DE MAYO - JUNIO
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INSTALACION DEL VIVERO

Seleccionar un terreno plano ligeramente inclinado, que tenga buen drenaje y
que este cerca a unafuente de agua.

Se recomienda construir un vivero de materiales existentes en la zona /
Guayaquil, Palo parala estructura, tierra negra parallenado de bolsas.

TRANSPLANTE DELAS CHAPOLAS

Alos 45 y hasta los 60 dias después de la siembra de semilla, las chapolas
estaran listas para el trasplante al vivero. Durante esta etapa se debe
seleccionar observando las raices de las plantulas que vamos a sembrar,
descartando las que no tengan un desarrollo normal y presenten alteraciones
como raices cortadas, bifurcadas, dobladas o trifurcadas.

M Plantulas con raices anormales M Plantulas con raices normales
no aptas para trasplante. aptas para trasplante.

REPIQUE

Consiste en trasplantar las plantulas en estado de fosforito o mariposa
(chapola) aunque es mas preferible realizarlo en la segunda opcion, pues
permite observar deformaciones y deficiencias enlas hojas.

Recuerde:

Es muy importante
realizar un buen repique;
Ubicacién, profundidad y
tapado, con ello
aseguramos un alto % de
prendimiento

de las plantulas
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No lavar el café en los riachuelos o acequias, ya que producen la
contaminacion del agua.

p SECADO
Secar el café en patios de cemento, tarimas de secado, secadores solares.
Remover el café varias veces al dia para uniformizar el secado en el grano.

P> SELECCION DEL CAFE

Puede hacerse utilizando zaranda o
manualmente, separando los granos
mordidos, negros, picados, granos
pequeiitos estos defectos disminuyen
el rendimiento fisico y la calidad en
taza.




GUIA PRACTICADE CAFE EN LA SIERRA pg PIURA

» DESPULPADO

Revise y gradue continuamente la despulpadora para evitar que esta
muerda o trille los granos de café. Despulpe el café el mismo dia, Lave la
despulpadora cada vez que despulpe, manejar la pulpa del café en el
pulpero para preparacién de abono organico.

—— -
P "

-

FERMENTADO

La fermentacion del café, se debe realizar en tanque tina de cemento o
madera, con el fin de realizar una fermentacién adecuada que consiste enla
descomposicién del mucilago que cubre el grano.

Eltiempo de fermentacion depende mucho del clima, enzonas cafetaleras
de sierrade Piura, endias calientes 18 horas y dias frios hasta 28 horas.

Evitar la sobre fermentacion, por que esta le da un sabor amargo al
café perdiendo la calidad.

PUNTO OPTIMO DE FERMENTADO Frote el grano
en lamano y si este produce un sonido de “cascajeo”
esta listo para serlavado.

e Introduzca un palo o pufio en el café, si las
paredes de este hueco no se desmoronan quiere
decir que estalisto y apunto de lavar.

. P LAVADO

. . Lavar el café en tanques de fermentaciéon o
en canales de correteo adecuados,
cambiando el agua unas tres veces como
minimo.

Las aguas mieles deben drenar a un pozo de
lixiviados o pozo de aguas mieles para su
tratamiento.
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MANEJO DEL VIVERO (LABORES CULTURALES)

D ]

RIEGO

Regar cuando sea necesario,
evitando estrés hidrico.

ABONAMIENTO

Se recomienda abonar con purin,
los plantones de café cuando tengan
hojas verdaderas (abono foliar).

Se recomienda usar 1.5 a 2.0 litros
de purin, por cada bomba de 20 litros
de agua.

DESHIERBO

Eliminar las malas hierbas que
crecen en las bolsas ya que
compiten con los plantones por
agua, luz, nutrientes y espacio.

PROTECCION

Dse recomienda levantar cercos en el
perimetro del vivero para protegerlo
de animales domésticos.
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RETIRO DE SOMBRA

De 15 a 20 dias antes de llevar los
plantones a campo definitivo, retirar
de manera gradual el techo para
exponer las plantas a laluz solar, para
que las plantas se adapten a las
condiciones de campo.

SELECCION DE PLANTONES Y
RETIRO DE SOMBRAF

Los plantones en vivero antes de ir a
campo deben ser seleccionados
teniendo en cuenta la vigorosidad de
las plantulas.

GUIAPRACTICA DE CAFE EN LA SIERRA DE PIuRy

Dentro de estos productos podemos mencionar al Tricho D. La aplicaciéon de
estos productos es por aspersion, recomendando aplicar tanto al suelo como a
la planta en cantidades de 100—150 gramos por mochila de 20 litros.

a.

Cosechaselectiva

- La cosecha se debe realizar de
forma selectiva solo los granos

maduros.

- No dejar los costales de granos
cosechados expuesta al sol
puede fermentarse disminuyendo

su calidad.

- Despulpe el mismo dia de la
cosecha, si no puede ponga las =
cerezas en una tina con agua &
limpia de manera que queden
sumergidas hasta el siguiente dia

que se despulpa.

recoleccion de cerezos o frutos de
café, continua con la post cosecha,
| que involucra actividades como el
® despulpado, secado vy clasificacion
de granos.

Beneficio huimedo

: %Ij b. Post cosecha
: - p REBALSE

Labor que se hace antes de realizar
el despulpado del café cerezo. Se
coloca el café cosechado en una
tina llena de agua, con el fin de
separar los granos vanos, granos
secos, hojas, palos e impurezas

que rebalsan en el agua.
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= CALDO CENIZA

MATERIALES

- 5kgdeceniza

- 500gramos de jabén de lavar
- 20litrosde agua

DOSIS Y USOS
Hervir por 20 minutos dejar enfriar luego aplicar en dosis 1-2 litros por
mochila de 20 litros de agua.

CALDO BORDALES AL 1%
MATERIALES

- 200 gramos de sulfato de cobre
- 200gramosde cal viva

- 20litrosde agua

DOSISYUSOS

Colar y aplicar con mochila al cultivo, para
hortalizas rebajar el caldo, las aplicaciones
por las mafianas o por las tardes.

FUNGICIDAS ORGANICOS EXTERNOS

Dentro de estos productos podemos mencionar a: Phython 27; estos
productos ayudan a prevenir el ingresos de enfermedades foliares en el
cultivo de café, se pueden aplicar en dosis de 100 - 120 ml por mochila de 20
litros de agua, previo asesoramiento.

PRODUCTOS BIOLOGICOS

Son preparados a base de hongos
benéficos que se alimentan de
hongos fit6fagos, los cuales
haciendo aplicaciones antes de
que se presenten las condiciones
para la aparicion de las plagas
estos pueden actuar de manera
preventiva, alimentandose de las
esporas y micelio del hongo antes
que ingrese totalmente al sistema
celular de la planta de café.

@
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VIL.TRASPLANTE A CAMPO DEFINITIVO

EL mejor indicador para llevar un plantén a campo definitivo es cuando
muestrade 3 a4 pares de hojas.

EPOCAS DE SIEMBRA

El cultivo de café en las condiciones
de sierra de Piura, es recomendable
sembrar en los meses de enero —
febrero.

PREPARACION DEL TERRENO
LIMPIEZA DE TERRENO

Antes de realizar el disefio y trazado del terreno se debe realizar la limpieza
del terreno.

DENSIDAD Y DISTANCIAMIENTO DE SIEMBRA

Debemos considerar los siguientes
factores.

VARIEDAD

- Si es porte alto como tipica o el
bourbon se debe instalar a 2
metros de distancia entre hileras
y a 2 metros entre plantas.

- Sies porte bajo, como el caturra,
catimor o el pache, a 1.5 metros
de distancia por 1.5 metros de
entre planta.
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DISENOY TRAZADO DEL TERRENO

Para esta actividad se puede utilizar estacas, cordeles, winchas entre otros
materiales que ayuden a orientar las filas y callejones en forma ordenada.

ALINEACIONY ESTACADO

El alineamiento en curvas a nivel es el
método mas adecuado, ya que
tenemos terrenos con mucha
pendiente, en este caso el trazado se
debe realizar con el nivel en “A” se
debe trazar una linea base y a partir
de ella colocar estacas de acuerdo al
disefo elegido.

HOYADO O PASEADO

Para el hoyado, 40 cm de largo x40 cm |

de ancho y 40 cm de profundidad, al
comenzar el hoyado se debe separarla |
primera capa de tierra (5 a 10 cm) que =

es rica en materia organica, para .
colocarla al fondo del hoyo, para ello las 3
raices del plantéon tendran un buen |
desarrollo.

CRITERIOS PARA EL TRANSPLANTE

SELECCION DE PLANTONES.

- La seleccion de plantones es una
actividad primordial para obtener
un cultivo de café con plantones
vigorosos de buen tallo, ramas y
hojas.

- Es importante verifique que la raiz

principal no haya roto la base de la

bolsas o que este doblada, en este

caso haga un corte horizontal (1 a

2cm)enlabase de labolsa.

f
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XVI. PREPARACION DE FUNGICIDAS ORGANICOS
® CALDOS MINERALES

Son de gran utilidad en la agricultura organica debido a que ayudan a la
prevencion de enfermedades fungosas y plagas.

= CALDO SULFOCALSICO

MATERIALES.

- 4Kg de azufre

- 2Kg de cal viva

- 1Kg de azucar

- 20Litros de agua

- Unaolla o perol metalico

- Fogén parala coccion

- Un palo pararemover mientras se elabora.

PREPARACION

Con lefia prenda el fogdén y sobre éste coloque la olla o perol metalico con el
agua.

Cuando el agua esté hirviendo se coloca la cal, mover hasta que esté
disueltay luego se agrega azufre con agitacion constante.

Cuando el caldo posee un color vino tinto o color ladrillo se baja y se deja
enfriar.

Luego colary envasar en recipientes de vidrio bien tapados y con etiqueta, la
pasta que queda en el fondo de la olla, se utiliza para sellar cortes de poda en
los arboles.

DOSIS Y USOS
Utilizar 1 a 2 litros de caldo sulfocalsico en mochila de 20 litros de agua,
mover y aplicar cada 20 dias.
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MEDIDAS DE CONTROL

v

SIEMBRA DE CAFE

« Colocar un poco de tierra al fondo del
hoyo.

« Mezcle con materia organica.

» Coloque laplantasinbolsa.

- Rellene el hoyo con flor de tierra y
materia organica.

» Apriete y apisone bien para evitar que
quede aire y conseguir un buen
anclaje de la planta.

- Rellene bien el hoyo para evitar
encharcamientos.

Realizar podas sanitarias después de terminada la cosecha.
Regular sombra del café, para tener buena ventilacion.
Hacer un adecuado control de malezas

Realizar un buen abonamiento

Prevenir con aplicacion de caldo bérdales.

MARCHITEZVASCULAR

(Fusarium oxysporum F.Sp. Coffeae)
Esta enfermedad se presenta en planta-
ciones adultas, Cuando se manifiestan
los sintomas es porque el grado de
infeccion esta muy avanzado y los
cafetos ya no recuperaran.
Generalmente los cafetos pueden estar §
infectados, pero no manifiestan sinto-
mas, sin embargo bajo condiciones de
estrés, como sequia o alta produccion,
se marchitan y mueren.

SINTOMAS
Primero es la clorosis de las hojas y eventualmente defoliacion, Asociado

a la marchitez. El hongo que causa esta enfermedad puede sobrevivir por
periodos largos en el suelo.

MEDIDAS PREVENTIVAS

« Fertilizacién adecuada que estimulen el desarrollo de raices.

« No siembre profundo ni cubra con tierra los troncos.

- Evite las heridas en el tallo.

« En caso de diagnostico positivo, elimine y destruya las plantas
enfermas.

RECUERDA

La mayoria de plagas de
origina por que las labores
culturales no se realizaron

de manera oportuna y
eficiente y las plantas estan
débiles y raquiticas pues
crecen en suelos pobres d
materia organica
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VIil. MANEJO TECNICO DEL CULTIVO DEL CAFETO

Todos los trabajos de la finca deben estar orientados a mantener los
niveles 6ptimos de producciéon y calidad del producto final, asi como
mejoras de resultados en la proteccion del medioambiente.

El cultivo de café y sumantenimiento requiere de una adecuada atencion
del productor/a, para garantizar la rentabilidad del cultivo de café.

DESHIERBOS

Es una practica que consiste enla eliminacién de
malas hierbas, llamadas malezas, que crecen
alrededor del café y que generan competencias
por espacio, nutrientes y agua. El deshierbo se
recomienda hacerlo con herramientas que no
erosionen el suelo con machetes, mischa, y moto
guadana, etc.

» PIENEGRO
(Rosellinia Bunodes)

SINTOMAS
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Las plantas de café aparecen
repentinamente con hojas marchitas
y sin brillo que a los pocos dias
empiezan a amarillarse y secarse.

Los frutos se secan y las ramas se
van marchitando poco a poco.

MEDIDAS DE CONTROL CULTURAL

Arrancar el tronco y raices de la planta afectada y aislarlo de la finca.

Aplicar ceniza o cal agricola al sitio afectado antes de hacer una nueva
siembra.

Aplicar abonos bien descompuestos y manejar coberturas de mulch para
activar microorganismos en el suelo y favorecer el control biologico de la
enfermedad.

Nunca asociar con yuca en los cafetales que presenten este problema.

» MAL DE HILACHAS, ARANERO
(Pellicularia koleroga)

Esta enfermedad ataca ramas, hojas, frutos tiernos que se presenta en
lugares con abundante lluvias y alta humedad relativa.

SINTOMAS

Se reconoce por que las hojas
secas desprendidas de las
ramas permanecen pegadas a
ellas por medio de unas hilas
blancas.

Los frutos atacados se secany
se desprenden.

La enfermedad avanza
ascendentemente, invadiendo
ramas, hojas, frutos y tallos.
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- En las cerezas atacadas la pulpa se
pega a la semilla y provoca la “mancha
en el café pergamino”.

CONTROL CULTURAL.:

« Siembre plantones de café vigorosos con buen sistema radicular.
e Deshierbo6 oportunos.

e Regulacion de sombra permanente.

 Fertilizacion adecuada al suelo y aplicacion de abonos foliares.

> ANTRACNOSIS
(Colletotrichum coffeanum)

SINTOMAS

La enfermedad pudre los cogollos y tumba las hojas de las ramas. En los
bordesy las puntas de las ramas aparecen manchas irregulares de color café
oscuro. Los granos verdes y pintones atacados se manchan y las ramas se
tornan negrasy secas.

CONTROL CULTURAL:
« Abonamiento oportuno.

« Deshierbas oportunos, Manejo de sombra
» Podas sanitarias

@
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IX. MANEJO DE ESPECIES DE SOMBRA

La sombra es un factor muy importante en el desarrollo y manejo del cultivo
de café, ya que protege la plantacion de la accion directa de los rayos de sol,
disminuyendo la perdida de agua del suelo y de la planta de café.

Los Forestales aportan materia organica en el suelo, mejorando los niveles
de fertilidad.

L

#§A. SOMBRATEMPORAL

Son plantas que se siembran
de manera provisional que
durante los primeros anos le
da sombra al cafeto. Una de
las plantas adecuadas son:
El platano, leguminosas
como el frijol de palo, pajuro,
Eretrina, etc.

. SOMBRAPERMANENTE

Es aquel que queda establecido durante toda la vida del cafetal: Las
plantas adecuadas son arboles de larga vida y de porte mediano a alto.
Tales como guabo, eritrina, cedro rosado, palta, naranja, para zonas
cafetaleras con altitudes altas podemos utilizar el aliso, eritrinas, pino,

e g ik :-:3* _..-" - .1-;- "
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X. ABONAMIENTO

Para tener plantas sanas y vigorosas se requiere suelos ricos en materia
organica (entre 3.5 a 4%de materia organica) en la sierra de Piura los suelos
en su gran mayoria no presentan estas condiciones adecuadas, por lo que
es necesario la aplicacién adecuaday oportuna de abonos organicos.

El abonamiento es el procedimiento por el cual se pone a disposicion de la
planta los nutrientes que el suelo no esta en capacidad de brindar a las
plantas, especificamente Nitrogeno(N) Fosforo (P), Potasio (K), Calcio (Ca),
Magnesio (Mg), Azufre (S) y micronutrientes.

En conjunto de nutrientes NPK es el que requiere en mayor cantidad cultivo
de café en el crecimiento y produccion. El nitrégeno y el fosforo mejoran los
procesos metabdlicos, en tanto el potasio permite mejorar una mejor
floracion, cuajado, fructificacion y calidad de fruta.
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FACTORES QUE FAVORECENALAENFERMEDAD
CLIMA

Esa enfermedad es favorecida por la alta humedad relativa y temperaturas
frescas del ambiente. La presencia de neblina por tiempos prolongados
favorece la presencia del hongo.

CULTIVO

La alta densidad de plantas favorece la presencia de la enfermedad, compiten
por espacio, luz, agua y nutrientes.

Las variedades que se cultivan en nuestras zonas en su mayoria son
susceptibles al ojo de gallo.

SUELO

La escasa fertilizacion y exceso de
humedad favorece esta enfermedad.

Recomendaciones de manejo,
Prevenciény Control:

Labores de manejo:
» Regulacién de sombra

« Densidad de siembra adecuada
segun variedad.

« Deshierbes oportunos

» Realizar fertilizacion adecuada y
oportuna

« Aplicaciones de caldos minerales,
abase de cobre y azufré.

» MANCHADE HIERRO
(Cercospora coffeicola)

Esta enfermedad ataca la planta a cualquier edad en especial si la finca esta
expuesta al sol o tiene poca sombra.

SINTOMAS Y DANOS:

- Afectaalashojasy fruto.

« Aparecen pequeias manchas circulares de color marrén y se rodea de un
halo amarillo que va en aumento hasta secar completamente la hoja.

Y
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ORGANOS QUE ATACA
Hojas, granos y ramas fruteras.

PREVENCION Y TRATAMIENTO:

- Realizar manejo adecuado de la
sombra para reducir el exceso de
humedad en el cafetal.

 Realizar deshierbas de manera
oportuna. ‘

« Abonar en época y dosis adecuada, ©
antes de la floraciéon y durante el p*
llenado de grano.

« Aplicaciones de caldos minerales a
base de cobre, segun la intensidad del
ataque realizar aplicaciones cada 15
dias.

» ELOJODE GALLO
(Mycena citricolor)

Esta enfermedad es la mas recurrente
en los cafetales de la zona.

Organos que ataca

Las primeras lesiones se presentan en
las hojas, que en ataques fuertes genera
la defoliacion de la planta llegando a
generar lesiones en las ramas laterales y
granos de café, produciendo la caida.

Las fotografias muestran el ataque de ojo de gallo en hojas, ramas y frutos
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ABONAMIENTO OPORTUNO EN EL CULTIVO DE CAFE

El objetivo de la fertilizacion es obtener los rendimientos mas altos posibles con
el minimo costo, Para que la fertilizacion sea productiva, rentable y respetuosa
delambiente debe conducirse respondiendo las siguientes cinco preguntas:

1. ;Dénde debe aplicarse el abono?

En Café en crecimiento el abono debe aplicarse en la pared del hoyo y en
produccion a la altura de la copa de la planta de café, teniendo en cuenta que
el 80 % de las raices activas se encuentra en los primeros 20 cm y son las
encargadas de absorber aguay nutrientes.

2. ;Como abonar?

« Con lampa o rastrillo limpiar en media s
luna si es pendiente, o alrededor de la *%:
planta si es terreno plano. '

« Aplicar el abono y taparlo con tierra u &=
hojarasca.

« Apartir de 1 afio de edad de la planta,
aplicar el abono a la altura de la copa.

3. ¢Cuando debo abonar mi café?

« Por condiciones de sierra de Piura, es
recomendable hacer 2 aplicaciones B
teniendo en cuenta la edad del cultivo
y la disponibilidad de agua de riego. :

« Es recomendable abonar a 1 mes de
haber realizado la siembra, ubicando
elabono en la pared del hoyo.

« En cafés en crecimiento y produccion
es recomendable hacerlo:

Primera aplicacion. Realizar después

de la cosecha y de las podas, en los

meses de octubre - noviembre

Segundo abonamiento. Realizar en los

meses de febrero e inicio marzo.




GUIA PRACTICADE CAFE EN LA SIERRA pg PIURA

. ¢ Qué abonos puedo utilizar?

« Compost: Abono organico descompuesto a base de Hojarasca, pulpa
de café, ceniza, estiércoles, otros.

e Humus de lombriz: Abono proveniente de lombriz.

« Guano de Isla: Estiércol de aves marinas que contiene Nitrégeno,
Fosforo, Potasio, Calcio, bueno paratodo tipo de cultivo

« Rocafosfoérica: Abono fosfatado natural, de efecto residual prolongado
y de facil aplicacion, Contiene Fosforoy Calcio.

- Sulfomag: Es un fertilizante a base de potasio, azufre y magnesio,
composicion quimica es: 22% potasio, 18% magnesio y 22% de azufre.

« Fértil Organico: Abono compuesto a base de guano de laisla, humus de
lombriz y micro elementos.

e Micronutrientes: Boro, Zinc, Magnesio, Cobre, ellos en pocas

. ¢,Cuanto aplicar?

Las plantas de café extraen del suelo gran cantidad de nutrientes, los que
deben ser restituidos mediante abonos organicos.

Las cantidad de aplicacion de abono por planta dependera del tipo de suelo,
edad de la planta, rendimientos, otros.

Ejemplo de Abonamiento desde la practica:
Para 4,400 plantas por hectarea(Sembrado 1.5 x 1.5m)

@

\

e Abonamiento un mes después de
la siembra:

INSUMO Halcgcr:l.é)aﬁa pg:?;:::\sta
Guano de Isla 4 sacos 45
Compost o Humus 4 sacos 45
Roca fosforica 1 saco 11

g

Mezclar y aplicar 100 gramos por planta en la pared del hoyo.

2
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"N corteza; las larvas tienen aspecto
- pequefio de babosas de color
amarillo sucio, que se encuentran
recubiertas por una sustancia
mucilaginosa, que no es otra cosa
que los propios excrementos que
cubren su cuerpo. Se recomienda
usar extracto de plantas repelentes
de lazona parasu control.

ENFERMEDADES EN CAFE

>

LAROYAAMARILLA
Hemileia vatatrix

SINTOMAS

Esta enfermedad se caracteriza por
que ataca principalmente las hojas,
generando manchas color amarillo
palido en la parte superior de las hojas
y en el envés de las hojas forman un
polvillo de color anaranjado; el cual se
liberany se propagan por el viento. Las
lesiones viejas pueden mostrar un
color negro con borde amarillento.

En ataques fuertes produce la caida de hojas, alterando la calidad de los
granos de café, y finalmente genera la muerte de ramas fruteras, afectando
drasticamente la produccion para la campafia siguiente.
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CONTROL

Realizar fertilizaciones adecuadas, fumigar los cafetos afectados con

extracto de plantas con propiedades de insecticidas. (Aji, Higuerilla, Paico)

Aplicar orina de vacuno contra escamas, teniendo en cuenta que no quema
las plantas.

» MINADORDE LAHOJA

(Leucoptera Coffeella)

El minador de hoja son larvas de una mariposa pequena color plata, comen
el tejido entre las capas de las hojas dejando unas manchas color marron
de forma irregular, al reducir el area fotosisntetica de la hoja causa la
defoliacién, el desarrollo pobre del tallo y las raices.

MEDIDAS DE PREVENCION Y CONTROL

Deshierbo y riegos oportunos conservando la cobertura del suelo.
Realizar una fertilizacion oportuna con abono organico.
Regular la sombra permanente del café.

En caso sea necesario aplicar macerados caseros a base de plantas
insecticidas como aji, barbasco, picantillo, tabaco, etc.

» BABOSAOLENGUILLA

(Agriolimax agrestis)

Esta plaga ataca los tallos de las plantulas de viveros, y ramas de cafetos
en plantaciones jovenes, haciendo raspados que dafian seriamente la
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e Abonamiento de café en crecimiento.

INSUMO Halcgc:{;aﬁa pg:al’rlr:::lsta
Guano de Isla 9 sacos 68
Fértil Organico 2 sacos 22.5
Compost 5 sacos 454

G

Mezclar y aplicar 181gamos por planta: 91 Gramos en el mes de febrero y
los 90 gr en el mes de octubre.

®

e Abonamiento de café en produccion.

INSUMO HalC?xcn:.:)aﬁa ps:?’n(r’!sta
Guano de Isla 10 sacos 113.5
Fértil Organico 4 sacos 45
Sulpomag 4 sacos 45
Compost 4 sacos 45

Agregar 1 kg de sulfato de zinc, 0.5 kg de

Kboro, 0.5 kg de de manganeso, 1 kg Cobrej

} PRIMERA APLICACION: En la practica tenemos que mezclar 5 sacos de
Guano delsla, 2 bolsas de Fértil Organico, 2 bolsas de sulfomag, 4 sacos
de compost y los micro elementos de esta mezcla aplicar 147gramos por
planta en Octubre - Noviembre

) SEGUNDA APLICACION: mezclar los 5 sacos de guano de isla

restantes, 2 bolsas de fértil organico y 2 bolsas de sulfomag de esta
mezcla aplicar 102 gr. Por planta — en febrero

@
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Xl. PRODUCCION DE ABONOS ORGANICOS

Los abonos organicos son naturalmente producidos con insumos que se
tiene en la zona, tales como estiércol de animales, restos de vegetales de
consumos y cosecha, entre otros de origen natural, los cuales después de
un proceso natural de descomposicion, humificacion y mineralizacién de
la materia organica se encuentra disponible paralos cultivos.

Los abonos organicos permite que el suelo mantenga y aumente la
fertilidad del suelo.

Los abonos organicos constituyen una fuente de
energia para los microorganismos, por lo que se
multiplican rapidamente.

—

IMPORTANCIADE LOS ABONOS ORGANICOS

- El abono organico mejora la estructura y textura del suelo,
haciendo mas ligeros a los suelos arcillosos y mas compactos
los suelos arenosos.

- Los abonos organicos favorecen la aireacion y oxigenacion del
suelo, por lo que hay mayor actividad radicular y mayor
actividad de los microorganismos aeroébicos.

GUIAPRACTICA DE CAFE EN LA SIERRA DE PIuRy

TRATAMIENTO:

Elaborar trampas caseras utilizando botellas descartables y atrayente, que
se cuelguen en los cafetos.

El atrayente para estas trampas se prepara a base de esencia de café,
mezclado con alcohol o cafazo en iguales cantidades, luego se coloca la
mezcla de 25 cm® en un frasquito.

La botella plastica descartable, se le hace una apertura (ventana) de forma
rectangular en la parte céntrica, En la parte interna de cada botella se coloca
el frasquito con el atrayente ubicandolo en la parte superior ala ventana yen
la parte inferior de la botella se coloca 50 cm® agua mezclada con detergente.

En una hectarea colocar 20
trampas bien distribuidas, que se
ubican en la mitad del tallo de café
al lado opuesto donde pega el
viento. Las trampas se revisan
cada 7 dias para observar la
cantidad de brocas atrapadas y
cambiar si es necesario.

» QUERESAS
(Coccus viridis, etc.)

Las queresas son insectos que
chupan la sabia debilitando la
planta, los ataques fuertes de
queresas favorecen la dispersion
de la fumagina que se caracteriza
por el cubrimiento de tallos,
ramas, hojas, flores y frutos con
un polvo negro muy fino con
apariencia de hollin.

Los ataques de queresas se presentan generalmente, en plantas con
problemas radiculares (cola de marrano), por técnicas inapropiadas de
abonamiento (Uso de abonos que no se han hecho una adecuada
descomposicion), por deficiencias de nutrientes y por mal manejo de

sombra.
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XV. MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS - MIP

La presencia de plagas y enfermedades en el cultivo de café afectan
significativamente en la productividad y calidad del café.

INSECTOS EN CAFE
» BROCA DEL CAFE

(Hypothenemus hampei)
Es uninsecto que perforalos frutos y se alimenta de ellos.

Produce dafios econdmicos en la cosecha del café, este insecto afecta
a plantaciones que estan por debajo de 1200 m.s.n.m.

MANEJO CULTURAL

Terminada la cosecha realizar la raspa (recoleccion manual de los
frutos) para mantener los cafetales sin frutos maduros y secos.

Regular adecuadamente la sombra para permitir el ingreso de luz.
Manejo de podas, culminada la cosecha.

Renovacioén de cafetales, manteniendo cafetales productivos.
Riego del café en momentos oportunos.

Fertilizaciones adecuadas producen cosechas abundantes y floracion
mas uniforme.

3y
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1. ELCOMPOST

Es un abono solido con la descomposiciéon de diversas materiales de la
zona, este abono es rico en materia organicay nutriente.

MANEJO DE COMPOSTERA

e Realizar volteos del compostaje cada 8
dias y humedecer hasta logra su
descomposicién, la cual debera tardar
aproximadamente 1 mes dependiendo de
la temperatura del ambiente.

- Elabono descompuesto se reconoce por
su color oscuroy olor a tierra.

e EI compost puede ser enriquecido con
roca fosforica.

- El abono descompuesto almacenarlo en
sacos bajo sombra.

2. HUMUS DE LOMBRIZ
Se produce con lombriz roja californiana (Eisenia foetida) es rico en
materia organica y micronutrientes.

MATERIALES

- Materia organica descompuesta, estiércoles, tronco de platano, pulpa de
café, bagacilla de cafia.

e Semillade Lombriz.

e Agua

La produccion se puede hacer en camas, rumas, etc

e ™
® Recuerde: Para

cosechar el humus de
lombriz, colocar
estiércol o compost en
la parte superior de las
camas 2 dias antes de
la cosecha y tamizarlo.

N\ J
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GU\ c\8)!
3. EL BIOL a. Deshierbo selectivo
MATERIALES Las deshierbas en el cafeto deben realizarse en forma oportuna, se utiliza
-1 cilindro o manga plastica con capacidad mas de 100 litros. machete para deshierbe de calles y realizar un plateo a mano alrededor de

los cafetos.

- 1 botella transparente, 1 manguera de 10 mm de 2 metros de largo
b. Siembra curvas a nivel
Consiste en colocar plantas en hileras
a través de la pendiente, esto me
permite el establecimiento de
practicas de conservacion de suelos

INGREDIENTES
- Estiércol frescode ganado. 1 baldes de 20 kilos
- Composto pulpa de café 5kg

- Leguminosa picada SKg. como las barreras, las acequias de

- Mielde cafia 1 litro ladera, deshierbo, abonamiento vy

- Madurativa 1 litro labores de cosecha, para ello es muy

- Cascaras de huevomolido  1kg necesario utilizar el NIVEL A.

- Ceniza 5Kag.

- Agua 5baldes de 20 litros = _ a. Barreras vivas o muertas

- Pufio de montaia 2kg Las distancias de las barreras varia segun el disefio del cafetal y la
pendiente del terreno, a mayor pendiente se debe utilizar una barrera mas
corta entre barreras.

i - Barreras vivas. Siembra de plantas como (Pajul, Eritrina, Pifa, pepino,
PREPARACION arracacha, Otros.) plantas sembradas en hileras al través de la pendiente.

« Barreras muertas. Se establece con piedra, troncos, residuos de cosecha,
etc, de acuerdo aladisponibilidad en la Chacra.

En un balde disolver el estiércol en proporciones
1:1 y colocarlo en el recipiente, agregar los
demas ingredientes y el resto de agua dejando
un espacio de 10 cm. mescle bien vy cierre bien
el cilindro.

Coloque la manguera en la parte perforada de la
tapa y asegurar bien con pegamento, jabén o
masa de harina, el otro extremo de la manguera
colocarla en una botella de agua, de esta
manera.

El proceso concluye alrededor de los 30 dias
cuando ya no salgan burbujas de gas por la
botella.

D
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', PODAS DE FORMACION

Serealiza al café en la etapa de vivero con la finalidad que el planton forme
dos ejes o tallos antes de ser llevado a campo definitivo, esto se consigue
eliminando la yema terminal del planton luego del 4to par de hojas. Se
realiza con la ayudade tijeras de podar.

IT: PODAS DE RENOVACION

Consiste en eliminar totalmente las plantas de café viejas, enfermas e
improductivas, con la finalidad de ser remplazadas por nuevos plantones.
Esta poda serealiza con la ayuda de moto sierra, serrucho y machete.

I, PODAS DE REHABILITACION

Consiste en el rejuvenecimiento de la planta de café, por ello se elimina
parte o la totalidad de la planta de café con la finalidad de estimularla a la
emision de nuevos brotes los mismos que aseguraran la produccion a partir
del 2do ano de realizada la poda.

. PODASANITARIA
Consiste en la eliminacion de ramas, tallos y/o plantas enfermas

MANEJO DE BROTES

Alos 3 meses de edad se realiza una [gifiy
seleccion, eliminando los brotes N
débiles con mala

formacion y que estan mas distantes b
del suelo. Para cafés de porte bajo se [
seleccionan 2 brotes por planta y para
los cafés de porta alto se seleccionan
hasta 4 brotes por planta.

XIV. CONSERVACION DE SUELOS

Tiene como objetivo principal la implementaciéon de practicas que
ayuden a disminuir la velocidad del agua en suelos con pendiente y
evitar la erosion, logrando mantener y/o mejorar la fertilidad del suelo.

@
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APLICACION DE ABONAMIENTO FOLIAR

Consiste en la aplicacion de abonos liquidos a través de las hojas en la planta,
antes de realizarlo se debe comprobar el estado en que se encuentra la planta
y observar si presenta sintomas de deficiencia de nutriente.

Los abonos foliares

deben ser
aplicados cada vez
que sea necesario.

Hay que
aprovechar las
horas de la
mafiana, cuando
las plantas se
encuentran con
buena circulaciéon
de sabiay
asimilacion de
nutrientes para
hacer la aplicacion.
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Es un sistema presurizado de aplicacion de agua al suelo en forma de
lluvia, a través de los emisores denominados aspersores, los que
transforman el flujo de agua provenientes de la red de tuberia en finas
gotas pulverizadas; cuya presion y velocidad de flujo dependen de la
longitud, dimensién y complejidad del terreno a regar, alcanzando una
eficiencia de distribucién y aplicacion de 65 al 80%.

El riego por aspersion es una
buena alternativa en el manejo del
cultivo de café en la sierra de
Piura por los siguientes motivos.

- Seevitalaerosionde suelos.

« Aprovecha y optimiza los
caudales de agua de canales
existentes, manantiales
disponibles o de reservorio.

- Este sistema reduce un 25% del volumen de agua que se usa en un

sistema tradicional.

VENTAJAS DEL METODO DE RIEGO POR ASPERSION

F: = .

Permite regar el 100% del area,
simulando la lluvia en todos sus
aspectos, con la diferencia que
esta precipitacion puede ser
controladay monitoreada.

Ahorro en mano de obra por lo
practico y sencillo que es su
operacion y mantenimiento.
Instalacién de bajo costo
respecto al sistema por goteo.

- Permite ahorrar agua y regar grandes extensiones e incorporar terrenos
bajo secano o areas que nunca antes fueron irrigadas.

« Aplicable a terrenos con topografia variable (no requiere de nivelacion).
Siendo posible adaptar la intensidad de aspersion a todo tipo de suelo;
asimismo, evita la erosion y lavado de los suelos.

Y
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« Tienen influencia sobre el microclima, disminuyendo el efecto de las
heladas o defensa contra heladas y dias soleados.

- Sistema simple y practico, versatil para todo tipo de cultivo, de alta eficiencia
en el riego debido la distribucion uniforme del agua (65- 80%).

« Laconduccién portuberias evita la contaminacién y pérdidas de agua.

« No es tan exigente al uso de filtros; pudiendo utilizar filtros secundarios en
condiciones extremas (presencia de algas, materia organica, etc.).

La inversion de un sistema de riego presurizado, va desde

S/ 4800 a S/ 10,000 soles dependiendo de la distancia de la
captacion de agua.

XIll. PODAS EN EL CAFETAL

La poda es muy importante, porque aumenta y regula la cosecha, alarga
el periodo de vida util del cafeto, mejora la calidad del grano y facilita la
recoleccion.




